
１．Finger food-フィンガーフードスタイル

2．Cocktail -カクテルスタイル

3. Buffet-ビュッフェスタイル

外側は乾いた生地でできていて、
指でつまんで一口で召し上がるサイズ

小さな容器に入っていて、
スプーンやフォークで召し上がるスタイル

お料理を温める容器（フィッシュアンドデッシュ）で提供し、それ
ぞれ皿に取り分けて召し上がるスタイル。フィンガーフードとカク
テルスタイルと組み合わせて、より豪華なお食事を提供します。

Chez Olivier Catering

→ 最低注文人数20名様～
＊例）前菜2種類・メイン２種類・デザート2種類

お一人様6,000円（税別）～
＊詳細応相談

→最低注文人数20名様～
＊5種セット
お一人様2,250円（税別）
＊7種セット
お一人様3,150円（税別）

→最低注文人数20名様～
＊5種セット
お一人様2,750円（税別）
＊7種セット
お一人様3,850円（税別）



１．Finger food

2．Cocktail 

3. Buffet

Little tarts or rolls to eat in a single bit.

Small plates or cups to eat with fork and spoon.

Main food is warm in chafing dishes to eat in individual plate.

Chez Olivier Catering

→Available from 20 guests
＊Example : 2 starters, 2 mains, 2 desserts,

￥6,000/1person~
＊Please contact us for more details

→Available from 20 guests
＊5 varieties set
1 person￥2,250
＊7 varieties set
1 person￥ 3,150

→Available from 20 guests
＊5 varieties set
1 person￥ 2,750
＊7 varieties set
1 person￥ 3,850

*Tax not included
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